UNE
AUGMENTATION DE PRIX
EST INEVITABLE

Chéres clientes, chers clients,

Nous tenions a vous informer, et & vous expliquer, la hausse de prix de certains de
nos produits. En effet, dans le contexte actuel, certaines de nos matiéres premiéres
(Beurre, CEuf, graines par exemple) ainsi que nos frais de fonctionnement (Energie,
carburant ou encore les papiers d'emballage) ont subi une augmentation comprise
entre 5 et 40% ! Dans un souci de transparence, nous devions vous en parler.

Nous tenons a rester une boulangerie artisanale accessible, avec notre process de
panification et de fabrication propre au Pain d'Hervé.

Si nous avons pu absorber une grande partie de cette augmentation, nous avons
déja été obligés de revoir I'organisation de notre production. En revanche, nous ne
pouvons plus reculer 'échéance de cette augmentation tarifaire...malheureusement

Bien entendu, tous nos produits ne sont pas impactés par cette hausse comme notre
baguette de tradition 100% blés de Normandie, nos viennoiseries réalisées
avec du beurre AOP d’Isigny ou encore certaines de nos patisseries et biscuits.
Et oui, plus nous aurons une démarche locale et responsable, plus nous pourrons
maitriser nos cotts de production. Nous y travaillons actuellement.

Nous tenions a nous excuser car cela se fera forcement ressentir au passage en caisse
méme avec nos plus beaux sourires. Nous espérons que vous comprendrez notre
démarche afin de prioriser les emplois de nos équipes au Pain d’Hervé.

Soyez assurés de ’engagement que nous continuerons a mettre dans notre
fabrication artisanale et 100% maison.

Nous continuerons a vous proposer des produits de qualité, issus de matiéres
premiéres locales (autant que possible), responsables (objectif 100%) et bien entendu

bio.

On pense fort a vous toutes et tous, prenez soin de vous et au plaisir de vous revoir,
chez nous, chez vous, chez nos distributeurs et partenaires ou encore sur les marchés
de Beauvais, Gournay-en-Bray, Mantes et au 104 a Paris.
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